RESERVA ESPECIAL

CORDON
DE FUEGO MERLOT

Denominacién de Origen: Valle del Maipo Andes
Composicion: 100% Merlot

Alcohol: 13,5% vol.

Crianza en barrica: 6 meses en barrica

Cosecha: Vendimia manual en cajas de 10 kilos

Fermentacién: Fermentacién con levaduras nativas y
maceraciones suaves para preservar fruta, suavidad vy
equilibrio

Suelo

Suelos aluviales del Maipo Andes, con presencia de gravas,
arcillas y arenas que permiten un drenaje 6ptimo y un
desarrollo radicular profundo. Estas condiciones favorecen
una expresion frutal madura, taninos suaves y la caracteristica
textura sedosa del Merlot de esta zona andina.

Clima

Clima mediterraneo con dias calidos y soleados y noches
frescas influenciadas por la cercania de la Cordillera de los
Andes. La amplitud térmica potencia la fruta negra y roja
madura del Merlot, manteniendo frescura natural, equilibrio y
taninos redondos.

Cosecha

La vendimia entrego uvas con excelente madurez, fruta
intensa y taninos naturalmente suaves. Destacan su color
profundo, la jugosidad de su fruta y un equilibrio perfecto para
un estilo Reserva Especial amable, versatil y sedoso. Las uvas
fueron seleccionadas para maximizar suavidad y expresion
frutal.

Notas de cata

Este Merlot Reserva Especial presenta un profundo color rojo
violaceo. En nariz ofrece frutas negras y rojas maduras —
ciruelas dulces, moras, cerezas negras— acompanadas de
suaves notas de especias dulces como vainilla y clavo, junto
con un delicado toque de chocolate o moca proveniente de la
barrica.

En boca es redondo, aterciopelado y jugoso, con taninos muy
pulidos y un final sabroso y persistente. Un Merlot expresivo,
suave y generoso, perfecto para quienes buscan un tinto
amable y facil de disfrutar.

Maridaje

Ideal con pollo asado con hierbas, pavo al horno, cerdo en
variadas preparaciones (lomo, costillar con salsas agridulces),
pastas con salsas de carne o champinones, carnes rojas
magras, hamburguesas gourmet y tablas de quesos maduros
pero no excesivamente intensos. Excelente también con
guisos caseros.
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