
CARMENERE

Suelo
Suelos profundos de origen aluvial, con gravas, arenas y arcillas
características de Almahue. Su excelente drenaje y la influencia
andina generan un Carmenere concentrado, especiado y sedoso, con
taninos dulces y una textura envolvente.
Clima
Clima mediterráneo cálido, con días luminosos y noches frescas
moderadas por la cercanía de la Cordillera. Esta amplitud térmica
favorece el desarrollo de fruta negra madura, especias dulces y el
clásico matiz herbal-especiado que define el Carmenere de
Almahue, manteniendo siempre elegancia y frescura.
Cosecha
La vendimia 2019 entregó uvas con excelente madurez fenólica e
intensidad aromática. El Carmenere mostró un color profundo,
especias vibrantes y taninos aterciopelados. Las uvas fueron
seleccionadas cuidadosamente para un Gran Reserva expresivo,
equilibrado y con potencial de guarda.
Notas de cata
Este Sereno Gran Reserva Carmenere presenta un color rojo oscuro
con matices violáceos.
 En nariz despliega una complejidad cautivadora: Fruta negra
madura (moras, ciruelas pasas, higos), Notas especiadas intensas
(pimienta negra, páprika dulce). Matices herbales elegantes (tabaco
suave, pimiento asado). Aportes de la barrica: chocolate negro, café
tostado, vainilla integrada
En boca es generoso, envolvente y aterciopelado. Los taninos son
maduros y pulidos, la estructura es firme pero amable, y el final es
largo, especiado y profundamente persistente. Un Carmenere
intenso, equilibrado y con carácter, interpretado bajo la estética y
sensibilidad de la línea Sereno.
Maridaje
Ideal con: Carnes rojas a la parrilla o ahumadas, Cordero asado o
especiado, Estofados profundos y guisos de larga cocción, Platos
criollos contundentes (charquicán, pastel de choclo), Curry suave,
comida especiada moderada, Quesos maduros y añejos

Denominación de Origen: Valle de Cachapoal – Almahue
Composición: 100% Carmenere
Alcohol: 14% vol.
pH: 3,65
Crianza en barrica: Crianza prolongada de 12 meses en barrica francesa
Cosecha: Vendimia manual en cajas de 10 kilos
Fermentación: Fermentación con levaduras nativas y maceraciones
extendidas para lograr máxima expresión varietal y complejidad
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