STRENG

SAUVIGNON BLANC

NV IGHDN

SERENO SAUVIGNON BLANC

Denominacién de Origen: Central Valley
Variedad: 100% Sauvignon Blanc

Alcohol: 13% vol.

pH:3.2

Cosecha: Cosecha Manual en cajas de 10 kg
Fermentacidn: Tanques de acero inoxidable, 2
semanas

SUELO

Suelos pedregosos, de origen aluvial y de gran profundidad,
superando los 2 metros.

Presentan excelente drenaje y una penetracion radicular dptima,
favoreciendo vigor controlado, frescura y precision aromatica.
CLIMA
El Valle Central disfruta de un clima mediterraneo, con
temperaturas moderadas, alta exposicion solar y noches frescas
influenciadas por la Cordillera de los Andes.

La fresca influencia del océano Pacifico, junto con bajas
precipitaciones y suelos apropiados, crea un entorno ideal para
Sauvignon Blanc, dando origen a vinos frescos, vibrantes y
EXpresivos.

COSECHA

La vendimia 2024 estuvo marcada por un verano
moderadamente célido, noches frescas, baja humedad y minimas
lluvias durante la recoleccion.

Estas condiciones permitieron obtener uvas sanas, hien
maduras, con acidez equilibrada y excelente concentracion
aromatica.

NOTAS DE CATA
Color amarillo pajizo palido con reflejos verdosos.

En nariz se despliegan aromas intensos de frutas tropicales y
citricas, acompanados de notas herbaceas y florales.

En boca es fresco, vibrante y muy limpio, con una acidez
brillante y crujiente.

MARIDAJE
Perfecto para acompanar: Mariscos y pescados frescos.
Ensaladas primaverales. Aperitivos ligeros y preparaciones frias.
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