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CABERNET SAUVIGNON

Denominacién de Origen: Valle del Maipo, Maipo Andes
Composicién:700% Cabernet Sauvignon

Alcohol: 74% vol.

Maduracion en barricas: 78 meses

Cosecha: Manual en cajas de 10 Kilos

Produccion: 15.000 botellas al afio

SUELO

Los vifedos crecen sobre suelos aluviales, pedregosos y profundos,
ubicados en las laderas cordilleranas del Maipo Andes. La
composicién —con gravas, piedras y excelente drenaje— permite
una exploracién radicular superior a los 2 metros, entregando
plantas equilibradas y concentracion natural.

CLIMA

El Maipo Andes ofrece un clima mediterraneo frio de altura, con
dias luminosos y noches marcadamente frias gracias a la influencia
simultanea del océano Pacifico y la Cordillera de los Andes.

Esa amplitud térmica crea un escenario ideal para Cabernet
Sauvignon: madurez precisa, frescura natural y estructura firme.

COSECHA
La temporada estuvo marcada por:
e Bajas precipitaciones invernales, Primavera calida, Altas

temperaturas en maduracion, lo que genero6 un envero irregular
y un adelanto de la cosecha de 2 a 4 semanas en Maipo Andes.

Los rendimientos fueron mas bajos de lo habitual, pero la

concentracién y pureza logradas dieron origen a una cosecha

excepcional, expresiva y precisa. TIEMPOS nace justamente de esa

combinacion: baja produccion, alta calidad.

NOTAS DE CATA
TIEMPOS presenta un rojo profundo entre carmin y granate.

En nariz destaca el equilibrio entre moras, ciruelas negrasy
especias, acompanado por sutiles notas de tostado del roble
francés.

En boca es estructurado, armonico y lleno de caracter, con una
acidez media-alta que aporta frescura, fruta nitida y taninos
elegantes, persistentes y redondos.

El final es largo, envolvente y muy clasico del Maipo Andes, un
Cabernet Sauvignon que combina seriedad y disfrute sin esfuerzo.

MARIDAJE

Perfecto con carnes rojas asadas, pastas, carnes grasas y preparaciones
que combinen sabores profundos, jugosidad y especias.
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