
S U E L O
Los viñedos crecen sobre suelos aluviales, pedregosos y profundos,
ubicados en las laderas cordilleranas del Maipo Andes. La
composición —con gravas, piedras y excelente drenaje— permite
una exploración radicular superior a los 2 metros, entregando
plantas equilibradas y concentración natural.
C L I M A

El Maipo Andes ofrece un clima mediterráneo frío de altura, con
días luminosos y noches marcadamente frías gracias a la influencia
simultánea del océano Pacífico y la Cordillera de los Andes.
 Esa amplitud térmica crea un escenario ideal para Cabernet
Sauvignon: madurez precisa, frescura natural y estructura firme.

C O S E C H A
La temporada estuvo marcada por:

Bajas precipitaciones invernales, Primavera cálida, Altas
temperaturas en maduración, lo que generó un envero irregular
y un adelanto de la cosecha de 2 a 4 semanas en Maipo Andes.

Los rendimientos fueron más bajos de lo habitual, pero la
concentración y pureza logradas dieron origen a una cosecha
excepcional, expresiva y precisa. TIEMPOS nace justamente de esa
combinación: baja producción, alta calidad.

N O T A S  D E  C A T A
TIEMPOS presenta un rojo profundo entre carmín y granate.
 En nariz destaca el equilibrio entre moras, ciruelas negras y
especias, acompañado por sutiles notas de tostado del roble
francés.
En boca es estructurado, armónico y lleno de carácter, con una
acidez media-alta que aporta frescura, fruta nítida y taninos
elegantes, persistentes y redondos.
 El final es largo, envolvente y muy clásico del Maipo Andes, un
Cabernet Sauvignon que combina seriedad y disfrute sin esfuerzo.

M A R I D A J E

Perfecto con carnes rojas asadas, pastas, carnes grasas y preparaciones
que combinen sabores profundos, jugosidad y especias.

CABERNET SAUVIGNON

Denominación de Origen: Valle del Maipo, Maipo Andes
Composición:100% Cabernet Sauvignon 
Alcohol: 14% vol.
Maduración en barricas: 18 meses 
Cosecha: Manual en cajas de 10 Kilos 
Producción: 15.000 botellas al año

www.cuatroalmaswines.com


